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乾麺水分計
HB-400	
乾麺の品質を保つための最も大切なことの一つに、製造工程
での適正な水分管理があります。
「乾麺水分計HB-400」は、そうめん、ひやむぎをはじめ、さま
ざまな種類の乾麺に対応可能な水分計です。
操作は簡単です。試料１本１本をセンサに挟むだけで自動的
に測定がはじまり、わずか約１秒で水分値が表示されます。
持ち運びに便利なハンディタイプですので、乾燥工程の現場
に持ち込み、その場で水分測定が行うことができるうえ、平均
値表示や上下限アラームといった便利な機能を用いることで、
現場での水分管理が効率よく行えます。
また、乾燥工程だけでなく、出荷前の品質検査にもお使いい
ただけます。品質の変わらない、おいしい乾麺を作るために
「乾麺水分計HB-400」を幅広い用途でお役立てください。

■ 仕 様 乾麺水分計HB-400
測 定 方 法 電気抵抗式
測 定 対 象 そうめん、ひやむぎ、その他の乾麺
測 定 範 囲 10〜30％
分 解 能 0.1％
測 定 精 度 ±0.5％（15％未満そうめん、ひやむぎ*1）
表 示 方 法 デジタル（バックライト付きLCD）
使用温度範囲 5〜40℃（結露なきこと）

機 能 自動温度補正、平均値表示、上下限アラーム、オート
パワーオフ、ユーザー検量線（6本）、水分値補正

電 源 1.5V（単3電池）×４個
電 池 寿 命 200時間（連続使用・単３アルカリ電池）
消 費 電 力 60ｍW
寸 法 ・ 質 量 75(W)×140(D)×31(H)mm・0.5kg（本体のみ）
付 属 品 ストラップ、単３電池×4個、取扱説明書

*1 測定精度は、一定条件下のものです。
麺の太さ、塩分により若干の誤差が生じます。

ハンディタイプですので、乾麺
の乾燥工程の現場で水分管理
ができます。

●	定圧式平行電極センサ
	 試料を挟む力が常に一定に保たれますので、測定動作のばらつ
きによる測定誤差が軽減されます。どなたが測定しても安定し
た測定値が得られます。

●	上下限設定アラーム機能
	 任意の水分範囲を設定しておくと、測定した水分値が設定した
範囲を外れたときにブザーが鳴ります。

●	オートパワーオフ機能
	 設定時間の間、測定やキー操作が行われなかった場合、自動的
に電源が切れ電池の無駄な消耗を防ぎます。

	 設定時間は、1〜10分まで1分ごとに設定できます。


